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Hotelberutsschiiler ganz individuell und erfolgreich

14 von 67 Absolventen mit Notenschnitt von 1,5 oder besser - Beim Priifungsessen kreieren Koch-Azubis zum ersten Mal eigene Meniis

Von Katarina Cavar

Viechtach. Ein Glas st gestern
in der Hotelberufsschule (HBS)
Viechtach zerbrochen. Das war
aber schon das einzige, das schief
ging beim diesjahrigen Priifungs-
essen in der Schulaula. Auch
Glasscherben ~ scheinen  also
Gliick zu bringen. Zahlreiche Eh-
rengiste wurden von den Priiflin-
gen exquisitbekocht und von eini-
gen Schillern im zweiten Ausbil-
dungsjahr professionell bewirtet.
Dass 67 Kéche, Hotel- und Res-
taurantfachleute erfolgreich ihre
Ausbildung absolviert haben, ha-
ben sie aber nicht Fortuna zu ver-
danken, sondemn ihrem FleiR und
Talent.

14 der Absolventen erreichten
den Notendurchschnitt 1,5 oder
besser. Die beiden Hotelfachfrau-
en Laura Hacker (Hotel Birken-
hof, Grafenwiesen) und Lena
Miick (Landgasthof Euler, Neu-
schonau) waren in ihrem Jahr-
gang dicabsoluten Uberfliegermit
einem Schnitt von 1,0. ,Eure El-
tern kénnen mit Recht stolz auf
euch sein*, lobte Studiendirckto-
rin Monika Miiller die beiden im
Namen des Viechtacher AuBen-
stellenleiters Xaver Dietrich. Die
Familien der jungen Frauen wa-
ren ebenso wie ihre Ausbilder
zum Festakt eingeladen. Zusitz-
lich zu einer Staatspreisurkunde

schafiten einen Notenschnitt von 1,0. lhre Familien und Ausbilder gratu-

lierten ihnen nach der Verleihung des Staatspreises.

erhielten sie jeweils 150 Euro, zur
Verfiigung gestellt von der Regie-
rung von Niederbayern und vom
HBS-Forderverein. Vom Kreisver-
band des Bayerischen Hotel- und
Gaststittenverbandes gab es je-
weils einen 200-Euro-Gutschein
obendrauf.

Auch die weiteren zwdlf Spit-
zenabsolventen erhielten jeweils
cine Staatspreisurkunde und ei-
nen Buchpreis. Dies waren Julian
Dietl (Wellnesshotel Zum Briiu,
Kollnburg), Tobias Fesenmeier
(Hotel Birkenhof, Grafenwiesen),
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Patrick Pfeifer (Waldhotel See-
bachschleife, Bayerisch Eisen-
stein), Maria Stocker (Hotel Bay-
erwaldhof, Bad Kotzting), Carolin
Wellisch ~ (Hotel  Sonnenhof,
Lam), Jun Luo (Wellness- und Vi-
talhotel, Bodenmais), Deborah
Matena (Hotel Mooshof, Boden-
mais), Franziska Andres (Well-
nesshof Jagdhof, Réhmbach), Le-
na Speidel (Hotel Hofbriuhaus,
Bodenmais), Sabrina Baver (Sie-
gels ,Das Restaurant”, Furth im
Wald), Christian Peter (Wellness-
hotel Jagdhof, Rohmbach) und

fert waren die Schiler im zweiten
Ausbildungsjahr. Sie bewirteten die Géste und ser-
vierten dabei u.a. Landrtin Rita Rohrl die Speisen.

Sylvia Schathauser (Hotel Moos-
hof, Bodenmais)

Vor einer Kommission der In-
dustrie- und  Handelskammer
Niederbayern legten die Schiiler
ihre Priifungen ab. Welche Spei-
sen die Koche zauberten, kosteten
die Ehrengiste in der Schulaula.
Unter ihnen waren neben der lei-
tenden  Bezirksschuldirektorin
Maria Sommer auch Landritin
Rita Rohrl, Viechtachs Biirger-
meister Franz Wittmann sowie
weitere Politiker und Kooperati-
onspartner der HBS.

Neu in diesem Schuljahr: Jeder
Koch-Auszubildende kreierte ein
eigenes Drei-Gange-Menil
Monat vorher hatten die Pr
eine Liste mit Zutaten bekom-
men, die ihnen am Prifungstag
zur Verfiigung stehen wiirden.
Lachsfilet und Poularden-Brust
sowie Eier, Gelatine und Milch
mussten alle Priflinge zwingend
verarbeiten, alles andere stand ih-
nen frei

Die Individualitat und Kreativi-
it der jungen Kéche war auf den
Tellem zu sehen. Kein Gast hatte

Die Kreation eines Koch-Azubis: Poularden-Briisteim
Speckmantel mit Schupfnudeln und Gemiise. Jeder
Prifiing bereitete ein eigenes Drei-Gange-Meni zu.

dasgleiche Gericht wie sein Tisch-
nachbar. Den zufriedenen Ge-
sichterm und den  horbaren
Hhmms* nach zu urteilen,
schmeckte es jedem. Und so man-
cher stibitzte mit seiner Gabel ei-
nen Happen vom Teller des Nach-
bam.

Schulleiter Oswald Peter ver-
glich den diesiahrigen Abschluss-
jahrgang mit Weinen: ,Von tro-
cken iiber lieblich bis siiR haben
wiralles dabei®, so individuell sei-
en die Absolventen. Es sci ein
hervorragender Jahrgang".




